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Grundlagen der Lebensmittelhygiene & rechtlicher Rahmen  
Personalhygiene & hygienisches Verhalten  
Betriebshygiene: Reinigung, Desinfektion & Lagerung  
Kreuzkontamination, Allergene & Kennzeichnung  
HACCP, Eigenkontrollen, Temperaturen & Abweichungen  
Dokumentation, Rückverfolgbarkeit & Verantwortlichkeiten

Lebensmittelhygiene-Unterweisung
nach VO (EG) Nr. 852/2004nach VO (EG) Nr. 852/2004

Robert Karakschik

Die Teilnahme an der Lebensmittelhygiene-Unterweisung
nach VO (EG) Nr. 852/2004 wurde hiermit bestätigt.
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